
happiness  is  homemade
"Il pesce dell' Osteria Mercato viene acquistato fresco all' origine e successivamente surgelato in loco per garantirne una migliore qualità.
Tutte le paste fresche vengono prodotte rigorosamente in casa e conservate a -18 gradi.



latte glutine uova solfiti molluschi pesce crostacei soia senapefrutta
secca

Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà. COPERTO € 1,50

Sorbetto di  frutta fresca_5
Fruit  sorbet

Panna,  fior di  latte,  fragole e meringa_7
Cream, fior di  latte ice cream, strawberry and meringue

Cheese cake ai  mirt i l l i  _7
Blackberr ies cheese cake

Pane,  marmellata e cioccolato_7
bread,  jam, chocolate

dessert

C o st o l e t t e  d ’ a g n e l l o ,  m e l a n z a n e  e  c a r a m e l l o _ 2 4
Lamb chops ,  auberg ines  and  ca rame l

M a n z o ,  p a t a t e ,  ve rd u re  e  B B Q  _ 2 3
Bee f ,  pa ta toes ,  vege tab les  and  BBQ 
 
Po rc h e t t a  d i  p o l l o ,  s e n a p e  e  p a p r i k a _ 2 2
Ro l l ed  ch icken ,  musta rd  and  papr i ka

C o st i n a  d i  m a i a l e  g l a s s a t a ,  c avo l o  ro s s o  e  p a t a t e _ 2 0
Glazed  po rk  r i bs ,  red  cabbage  and  pota toes

la carne

il riso

il pesce

per  cominciare...
C a r r e l l o  c o n  s e l e z i o n e  d i  f o r m a g g i  _ €  6  /  e t t o
C h e e se  se l e c t i o n

F i o r i  d i  z u c c a  i n  t e m p u r a  _  €  6
F r i e d  z u c c h i n i  fl ow e r

F o c a c c i a ,  m o r t a d e l l a ,  p i s t a c c h i o  e  b u f a l a  _  €  3
H o m e m a d e  f o c a c c i a ,  m o r t a d e l l a ,  b u f a l a ,  p i s t a c h i o

C r e m e  b r u l e é ,  u ovo  p o a c h e d  e  o r t a g g i  _1 2
Crème  b ru leè ,  poached  egg  and  vege tab les

B u r r a t a ,  G a m b e r i  d i  M a z a r a  e  d a t t e r i n i  a r ro st o   _1 6
Bur ra ta  cheese ,  red  p rawns  f rom Maza ra  and  roasted  che r r i es  tomatoes

F i o r i  d i  z u c c a  a l  fo r n o ,  S e i  Ra s s  d i  p e c o r a  e  a c c i u g h e   _1 4
Baked  zucch in i  flowers ,  r i cot ta  cheese  and  anchov ies  

A n a t r a ,  t o rc i o n e  d i  fo i e  g r a s ,  p o r t o  e  c i l i e g i e   _1 8
Mar ina ted  Duck ,  f o i e  g ras  te r r i ne ,  po r to  and  che r r i es

Ta c o s  d i  a n g u i l l a  _1 5
E l l  t acos

 Quaglia, coscia, polpetta e nocciole _15
Qua i l ,  l eg  ,  mea t  ba l l  and  nu ts

antipasti

Pe n n o n i ,  p o m o d o r o  g i a l l o ,  m e l a n z a n e  e  r i c ot t a  a f f u m i c a t a  _1 5
Pennon i ,  ye l l ow  tomatoes ,  aube rg ines  and  smooked  r i cot ta  

S p a g h e t t o n i ,  a c c i u g h e ,  b a s i l i c o  e  st r a c c i a t e l l a _1 5
Spaghet ton i ,  anchov ies ,  bas i l  and  st r acc i a te l l a  

la  pasta  secca

Ta g l i o l i n i  a l l ’  a st i c e _ 2 4
Homemade  tag l i o l i n i  w i th  l obste r

Rav i o l i  d ’ a n a t r a ,  e r b a  c i p o l l i n a  e  a g ro d o l c e  _1 5
Duck  rav io l i ,  ch i ves  and  sweet  and  sou r  sauce

G n o c c h i  v i o l a ,  p e p e ro n i  ro s s i  e  t rot a  ro s a  m a r i n a t a  _1 6
V io le t  dump l i ngs ,  red  peppers  and  mar ina ted  p ink  t rou t

la  pasta fresca

Trot a ,  l i m o n e  e  p re z z e m o l o _ 2 2
Trou t ,  l emon  and  pa rs l ey

S go m b ro  a l l a  c a r b o n a r a _ 2 2
Mackere l  w i th  ca rbona ra  sauce

C a r n a ro l i  R i s e r va  S a n  M a s s i m o ,  ro b i o l a ,  n d u j a  e  c a f fè _1 6
Carna ro l i  r i sot to ,  f resh  cheese ,  sp icy  sausage  and  co f fee


