
happiness  is  homemade
"Il pesce dell' Osteria Mercato viene acquistato fresco all' origine e successivamente surgelato in loco per garantirne una migliore qualità.
Tutte le paste fresche vengono prodotte rigorosamente in casa e conservate a -18 gradi.



latte glutine uova solfiti molluschi pesce crostacei soia senapefrutta
secca

Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà. COPERTO € 1,50

Sorbetto di  frutta fresca Homemade _5
Fresh fruit  sorbet

Zeppole e mandorle _8
Bignè with cream and custard

Riso e latte _8
Milk and r ice

Brownie al  cioccolato,  cremoso al le nocciole e curd al l ’arancia_8
Chocolate brownie,  creamed nuts and orange curd

Meringhe,  fragola e cioccolato _8
Meringue,  strawberry and chocolate

dessert

Costata di  Scottona,  1  kg di  osso e ciccia,  salsa bernese,  verdure e patate_65
Scot tona  R ib-eye ,  1  kg  ,  be rna i se  sauce ,  vege tab les  and  pota toes  

C o s c i a  e  p e t t o  d ’  a n a t r a ,  b i r r a  e  a g l i o  n e r o  _ 2 4
Duck  l eg  confi t ,  duck  b reas t ,  bee r  and  b l ack  ga r l i c
 
C o n i g l i o ,  b o r r a g i n e  e  s a l s i c c i a _ 23
Rabb i t  w i th  bo r rag ine  and  sausage

R a c k  d ’  A g n e l l o ,  h u m m u s  d i  p i s e l l i  e  p a t a t e  _ 26
Lamb Rack ,  hummus  peas  and  po ta toes

la carne

il riso

il pesce

per  cominciare...
F o r m a g g i ,  s e l e z i o n e  “ L a  C a s e r a ”   p i c c o l o  _1 2
C h e e se  se l e c t i o n      g r a n d e  _1 8

A c c i u g h e  e  s a l s a  v e r d e  _12
A n c h o v i e s ,  b u t t e r  a n d  g r e e n  s a u c e

M o n d e g h i l i  a l l o  z a f f e r a n o  _9
M e a t  b a l l s  w i t h  s a f f r o n  s a u c e  

C r e m e  b r u l e é  a l  p a r m i g i a n o ,  u ovo  p o a c h e d  e  o r t a g g i  _1 4
Pa rmesan  c rème  b ru leè ,  poached  egg  and  vege tab les

Torcione di  fo i e  g r a s ,  p a n  b r i o c h e s  e  c o m p o s t a  d i  a r a n c e  _1 8
Fo ie  g ras  te r r i ne ,  pan  b r ioches  and  o range  compote

P a n i n o  a l  v a p o r e ,  s t r a c o t t o  d i  m a i a l e ,  c a v o l o  r o s s o  e  s a l s a  a c i d a  _1 4
Steamed  b read  w i th  po rk ,  r ed  cabbage  and  sou r  c ream

La melanzana a l la  parmigiana _1 4
Egg  p l an t  i n  pa rm ig i ana  s ty l e

A m a t r i c i a n a  d i  p o l p o  _1 6
Octopus  w i th  tomatoes ,  on ion  and  bacon

S a l m e r i n o ,  s c a r o l a  u v e t t a  e  b u r r a t a  a f f u m i c a t a  _1 5
Char  fish ,  esca ro le ,  d ry  r a i s i n  and  smooked  bu r ra ta  cheese

antipasti

S p a g h e t to n i  q u a d r a t i ,  b u r ro ,  l i m o n e  e  m i d o l l o  _1 6
Spaghet ton i  w i th  bu t te r ,  l emon  and  marow

R i g a t o n i  a l l a  g e n o v e s e  _1 8
R iga ton i  w i th  s l ow  cooked  on ion  and  vea l  sauce

la  pasta  secca

R a v i o l i  c o n  s p i n a c i ,  c a c i o ,  p e p e  e  g a m b e r i  r o s s i  _2 0
Rav io l i  s tu f fed  w i th  sp inach ,  cac io  e  pepe  cheese  and  red  p rawns

Tagliolini all’ uovo, fave, anguilla affumicata e panna acida _1 8
Tagliolini all’ uovo, fava beans, smooked ell and sour cream

Crespella, asparagi, spuma di patate e tuorlo marinato _1 6
Crespella with asparagus, potatoes foam e marinated egg yolk

la  pasta fresca

Ricciola, panko, tartara e verdure agro _25
Amber j ack ,  panko  b read ,  sweet  and  sou r  vege tab les

B a c c a l à  i n  a c q u a  p a z z a  _ 2 5
Cod  fish  w i th  med i te r ranea  sauce

C a r n a ro l i ,  z a f f e r a n o  e  c o d a  d i  b u e  _1 8
Risotto with saffron and ox tail

“ M o n og r a n o  Fe l i c e t t i ”

“ R i s e r va  S a n  M a s s i m o ”


