
happiness  is  homemade
"Il pesce dell' Osteria Mercato viene acquistato fresco all'origine e successivamente surgelato in loco per garantirne una migliore qualità.
Tutte le paste fresche vengono prodotte rigorosamente in casa e conservate a -18 gradi.



latte glutine uova solfiti molluschi pesce soiacrostacei frutta secca senape Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà. COPERTO € 2,00

Sorbetto di  frutta fresca _5
Fruit  sorbet

Sacher _8
Sacher Tart

Tiramisù “Osteria Mercato” _8
Tiramisù “Osteria Mercato” 

Frol la ,  curd al  l imone e meringa_8
Lemon Tart

New York cheese cake_8
New York cheese cake

dessert

G a l l e t t o  B o r g o g n a  s p a c c a t o  e  g r a t i n a t o  a l l a  s e n a p e  e  l i m o n e _ 2 4
Cockere l  f rom Borgogna  g ra t i na ted  w i th  musta rd  and  l emon

Fi letto di  manzo panato a i  gr iss in i_28
But te red  bee f  fi l l e t
 
A n a t r a  a l l ’  a r a n c i a ,  c o s c i a  e  p e t t o _ 2 4
Orange  duck ,  l eg  and  b reas t

P a n c i a  d i  m a i a l e ,  p a c k  c h o y  a n d  t e r i y a k y _ 2 2
Pork  be l l y ,  pack  choy  and  te r i yaky

la carne

il riso

il pesce

Casonce l l i ,  rob io la  d i  Roccaverano ,  sa ls icc ia  d i  Bra  e  nocc io le  tostate  _1 8
Casonce l l i ,  Roccave rano  cheese ,  r aw  sausage  f rom B ra  and  toas ted  nu ts

T a g l i a t e l l e ,  p i s t a c c h i o ,  m e l a n z a n e  e  c a c i o c a v a l l o  _1 6
Tag l i a te l l e  w i th  p i s tach io ,  aube rg ines  and  cac iocava l l o  cheese  

Mezzemaniche alla genovese di rana pescatrice e basilico_18
Homemade  pas ta  w i th  on ion  and  ang le rfish  sauce  w i th  bas i l

la  pasta fresca

T r o t a  a l l a  m u g n a i a  e  s p u m a  d i  p a t a t e  a f f u m i c a t e _ 2 3
Trou t  w i th  l emon ,  pa rs l ey  and  smooked  pota toes  foam

H u m m u s  d i  c e c i ,  a g l i o  n e r o  e  p o l p o _ 2 4
Cheek  peas  hummus ,  b l ack  ga r l i c  and  oc topus

C a r n a r o l i  a l l a  p u t t a n e s c a  _1 6
Carna ro l i  w i th  b l ack  o l i ves ,  tomatoes ,  cappers  and  anchov ies

“ R i s e r va  S a n  M a s s i m o ”

“ Tu t t i  homemade”

per  cominciare...
F o r m a g g i ,  s e l e z i o n e  “ L a  C a s e r a ”  p i c c o l o  _1 2
C h e e se  se l e c t i o n     g r a n d e  _1 8

P i z z a  f r i t t a  ( 2 p z )  _8
F r i e d  p i z z a

B l i n i s ,  b u r r o  m o n t a t o  e  g a m b e r i  r o s s i  d i  M a z a r a  d e l  V a l l o  ( 2 p z ) _ 8
Blinis, butter and raw red praws from Mazara del Vallo

C r e m e  B r u l e è ,  u ovo  p o a c h e d  e  o r t a g g i  _1 4
Crème  b ru leè ,  poached  egg  and  vege tab les

Torcione di Fo i e  g r a s ,  p a n  b r i o c h e s  e  m a r m e l l a t a  _1 8
Fo ie  g ras  te r r i ne ,  pan  b r ioches  and  j am

G i r e l l o  d i  v i t e l l o ,  a s p a r a g i  e  z a b a i o n e  s a l a t o  a l  t a r t u f o  _ 1 6
Vea l  ca rpacc io ,  aspa ragus  and  t ru ffle  zaba ione

P a n i n o  a l  v a p o r e ,  b a c c a l à  i n  t e m p u r a  e  t a r t a r a  _1 6
Bao  buns ,  f r i ed  cod  fish  and  ta r ta ra  sauce

Cannolo, battuto di mare e mayo ai crostacei _1 8
Canno lo  s tu f fed  w i th  r aw  sea  fish  and  c rus tacean  mayonna i se

Mozzarella in carrozza, triglia e acciughe _1 8
F r i ed  b read  and  mozza re l l a  w i th  mu l l e t  and  anchov ies

antipasti

S p a g h e t to n i ,  b u r r o ,  l i m o n e ,  m i d o l l o  e  t a r a l l i  _1 6
Spaghet ton i ,  bu t te r ,  l emon ,  mar row  and  ta ra l l i

Conchig l ioni  a l  forno _1 6
Baked  pas ta

la  pasta  secca “ M o n og r a n o  Fe l i c e t t i ”

gelo


