
happiness  is  homemade
"Il pesce dell' Osteria Mercato viene acquistato fresco all'origine e successivamente surgelato in loco per garantirne una migliore qualità.
Tutte le paste fresche vengono prodotte rigorosamente in casa e conservate a -18 gradi.



latte glutine uova solfiti molluschi pesce soiacrostacei frutta secca senape Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà. COPERTO € 2,00

Zabaione,  Sbrisolona e fior di  latte_8
Egg Yolk ,  Sbrisolona e milk ice cream

La pastiera _8
Pastiera 

Dolce al  cioccolato _8
Chocolate cake

Crepes suzette con gelato al la crema _8
Crepes suzette with vani l la ice cream

Sorbetto homemade _5
Fruit  Sorbet

dessert

C o s t a t a  d i  M a n z o / F i o r e n t i n a  d i  S c o t t o n a  _ 7 , 5 0  € / h g
R ib-eye/  t -bone  o f  bee f ,  vege tab les  and  pota toes

Cordon Bleu di  conig l io_24
Rabb i t  co rdon  b leu
 
C o s c i a  d ’  o c a  a l l ’  a r a n c i a _ 2 6
Baked  goose  w i th  o range

C o s t o l e t t e  d i  a g n e l l o  C B T  e  g a t e a u  d i  p a t a t e _ 2 6
Lamb chops  CBT  w i th  po ta toes  ta r t

la carne

il riso

il pesce

Torte l l i  d i  bo l l i to  e  mostarda  _18
Homemade  pas ta  s tu f fed  w i th  bo i l ed  bee f  and  musta rd

P a s t a  m i s c h i a t a ,  p a t a t e ,  c o z z e  e  p r o v o l a  _ 2 0
Homemade  pas ta ,  po ta toes ,  musse l  and  p rovo l a

Tagliatelle, ossobuco di vitello e gremolada_20
Tag l i a te l l e ,  vea l ,  ma r row  and  pa rs l ey  w i th  l emon

la  pasta fresca

B e c c a fi c o  d i  S a l m e r i n o  _ 2 4
Char  fish  i n  beccafico  S ty le

B a c c a l à ,  s a l s a  p i l  p i l  d i  v o n g o l e  p a t a t e  e  o l i v e _ 2 6
Cod  fish ,  c l am p i l  p i l ,  po ta toes  and  o l i ves

A l l a  p e s c a t o r a  _ 2 2
Sea  fish  r i so t to

“ R i s e r va  S a n  M a s s i m o ”

“ Tu t t i  homemade”

F o r m a g g i ,  s e l e z i o n e  “ L a  C a s e r a ”  p i c c o l o  _1 2
C h e e se  se l e c t i o n     g r a n d e  _1 8

B a o  B u n s  d i  c a r n e  _ 1 2
B e e f  B a o  B u n s

P a n  B r i o c h e s ,  a c c i u g h e  d e l  C a n t a b r i c o  C o d e s a  _ 1 4
Pan Brioches, Codesa Cantabrian anchovies

C r e m e  B r u l e è  a l  p a m i g i a n o ,  u ovo  p o c h è  e  o r t a g g i  _1 5
Crème  b ru leè ,  pochè  egg  and  vege tab les

Torcione di foie gras, pan brioches e marmellata _18
Foie gras terr ine ,  pan br ioches and orange compote

P i c c i o n e ,  p a n  c o t t o ,  c r u d o  d i  g a m b e r i  e  b l o o d y  m a r y  _ 2 2
P igeon ,  toas ted  b read ,  r aw  red  p rawns  and  b loody  Mary

Cavolfiore, spugnole e salsa Mornay _16
Cau l i flower ,  more l s  and  Mornay  sauce

Cotto e crudo di mare Osteria Mercato _42 (2pax)
Raw and  cooked  sea  fish  by  Oste r i a  Merca to

Tartare di manzo, tuorlo fritto, peperone in bagna cauda e puntarelle _18
Beef tartare,  fr ied egg yolk ,  sweet red pepper and anchovies and gar l ic sauce

antipasti

L i n g u i n e  c o n  p o l p o  a l l ’  a m a t r i c i a n a  _ 2 0
L ingu ine  w i th  oc topus  amat r i c i ana

Rigatoni  e  sa ls icce _18
R iga ton i  and  sausage

la  pasta  secca “ M o n og r a n o  Fe l i c e t t i ”

gelo sedano


