
happiness  is  homemade
"Il pesce dell' Osteria Mercato viene acquistato fresco all'origine e successivamente surgelato in loco per garantirne una migliore qualità.
Tutte le paste fresche vengono prodotte rigorosamente in casa e conservate a -18 gradi.



latte glutine uova solfiti molluschi pesce soiacrostacei frutta secca senape Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà. COPERTO € 2,00

Zabaione,  Sbrisolona e fior di  latte_8
Egg Yolk ,  Sbrisolona e milk ice cream

Kiwi ,  muesl i ,  yogurth e cioccolato bianco_8
Kiwi ,  muesl i ,  yogurth and white chocolate

Dolce al  cioccolato _8
Chocolate cake

Piña Colada_9
Piña Colada

Sorbetto homemade _5
Fruit  Sorbet

dessert

Costata di Manzo/Fiorentina di Scottona _7,50 €/hg
Rib-eye/ t-bone of beef, vegetables and potatoes

Cordon Bleu di coniglio_24
Rabbit cordon bleu
 
Petto d’ anatra, barbaietole e acciughe_24
Duck breast with cabbage and anchovies

Costolette di agnello CBT, borragine e spugnole_26
Lamb chops CBT , borage and morels

la carne

il riso

il pesce

Ravioli del plin, olio, bruschetta e pomodoro_18
Plin ravioli with oil, bruschetta and tomatoes

Gnocchi, legumi e fondo vegetale_18
Dumplings with legumes and vegetable sauce

Tagliolini ai limoni e calamari spillo_22
Homemade tagliolini with lemon and bay squid

la  pasta fresca

Trota Oro, topinambur, erbette e salsa Tzatziky_24
Trout with jerusalem artichokes and Tzatziky sauce

Sogliola intera alla mugnaia_26
Whole sole fish

Castelmagno, genovese , carpaccio di manzo e nocciole _22
Castelmagno cheese, basil pesto, beef carpaccio and hazelnuts 

“ R i s e r va  S a n  M a s s i m o ”

“ Tu t t i  homemade”

Formaggi, selezione “La Casera”  piccolo _12
Cheese selection     grande _18

Focaccia, stracciatella pesto e prosciutto _12
Focaccia, stracciatella cheese, basil pesto and homemade prosciutto

Pan Brioches, acciughe del Cantabrico e burro _14
Anchovies with Pan Brioches and butter

Creme Bruleè al pamigiano, uovo pochè e ortaggi _15
Crème bruleè, pochè egg and vegetables

Torcione di foie gras, pan brioches e marmellata _18
Foie gras terrine, pan brioches and orange compote

French toast, piccione, crudo di Gamberi Rossi e guacamole _22
French toast, pigeon, raw red prawns and guacamole sauce

Asparagi, cotti, crudi, parmigiano e tuorlo_18
Raw and cooked asparagus with parmesan cheese and egg yolk

Tataky di palamita, fondo di vitello, miso, midollo e pack choy_22
Bonito tataky, hot gravy sauce with miso, marrow and pack choy

antipasti

Paccheri, crescione, tonno, pecorino e mentuccia_22
Paccheri, water cress, tuna, pecorino cheese and mint

Rigatoni, stracotto di costine e monte 27 _20
Rigatoni with ribs sauce and seasoned cheese

la  pasta  secca “ M o n og r a n o  Fe l i c e t t i ”

gelo sedanosesamo


