
happiness  is  homemade
"Il pesce dell' Osteria Mercato viene acquistato fresco all'origine e successivamente surgelato in loco per garantirne una migliore qualità.
Tutte le paste fresche vengono prodotte rigorosamente in casa e conservate a -18 gradi.



latte glutine uova solfiti molluschi pesce soiacrostacei frutta secca senape Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà. COPERTO € 2,00

Zabaione,  Sbrisolona e fior di  latte_8
Egg Yolk ,  Sbrisolona e milk ice cream

Tart tatin di  pesche_8
Peach tart tat in

Dolce al  cioccolato _8
Chocolate cake

Fragole,  meringa,  panna e mosto d’  uva_8
Meringue,  strawberr ies ,  grapes must

Sorbetto homemade _5
Fruit  Sorbet

dessert

Costata di Manzo/Fiorentina di Scottona _7,50 €/hg
Rib-eye/ t-bone of beef, vegetables and potatoes

Cordon Bleu di coniglio_24
Rabbit cordon bleu
 
Petto d’ anatra, albicocche al forno e Porto_24
Duck breast, baked apricot and Porto wine

Coppa di maialino iberico, melassa di birra scura e limone di Procida_24
Suckling iberian pig, beer caramel and Lemon from Procida

la carne

il riso

il pesce

la  pasta fresca

Spiedino di polpo, cozze e zuppa alla zafferano_25
Octopus skewer, mussel and saffron soup

Aguglia gazpacho e insalata estiva_25
Garfish, gazpacho and summer salad

Zucchine, provola e persico_22
Zucchini, provola cheese and lake perch

“ R i s e r va  S a n  M a s s i m o ”

“ Tu t t i  homemade”

Formaggi, selezione “La Casera”  piccolo _12
Cheese selection     grande _18

Fiori di zucca fritti _12
Fried zucchini flower

Insalata di patate, crème fraîche all’ erba cipollina_8
Potatoes salad, flowered with chives

Creme Bruleè al parmigiano, uovo pochè e ortaggi _15
Parmesan Crème bruleè, pochè egg and vegetables

Torcione di foie gras, pan brioches e marmellata _18
Foie gras terrine, pan brioches and orange compote

Lumache all’ amatriciana_18
Snails in amatriciana style

Carpaccio di selvaggina, frutti rossi, rafano e pane al burro_20
Carpaccio game, berries, horseradish and buttered bread

Crocchette di baccalà, pesto e bufala_19
Fried cod fish with basil pesto and bufala cheese

Ma che Nizzarda è?_20
Is this Nizzarda?

antipasti

Spaghettone, midollo e astice_28
Spaghettone marrow and lobster

Fusillone freddo, crudaiola, datterino e stracciatella_18
Cold pasta, crudaiola, sweet tomatoes and stracciatella cheese

la  pasta  secca “ M o n og r a n o  Fe l i c e t t i ”

gelo sedano

Ravioli di cortile, ortiche e cardoncelli_18
Ravioli stuffed with white meat, nettles and mushroom

Gnocchi, acciughe, scarola, mollica e uvetta_20
Gnocchi, anchovies, escarole, bread and raisin

Tagliolini, parmigiano, fondo di pollo e tartufo nero_24
Homemade, tagliolini, parmesan, chicken gravy and black truffle

sesamo


